








SAMBREVILLE - FOOD IS LIFE - DE GESPECIALISEERDE INCUBATOR VOOR DE VOEDINGSSECTOR
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Food is Life is de incubator die het BEP verhuurt aan spin-offs en start-ups die actief zijn in de sector van de engineering en de

technologie van voedingswaren, voeding en gezondheid, de functionele voedingswaren, de kwaliteit van de voedingsmiddelen,
de micro-organismen, of ook de agro-industrie, de voedingsverwerking. Hij bestaat uit ateliers en kantoren.

Deze infrastructuur moet het bedrijven die er gevestigd zijn, mogelijk maken om in te spelen op de nieuwe demografische,
sociologische en technologische uitdagingen van de agrovoedingssector en om innovatieve oplossingen te bieden voor deze
uitdagingen. Er is tegen 2018 een uitbreiding van het gebouw gepland met drie extra hallen.

GEGEVENSFICHE

LIGGING: Bedrijvenpark van Sambreville - Ste Eugénie
BESCHIKBARE OPPERVLAKTE: 5,5 ha-4 productiehallen van 200 m? en 4 kantoren van 33 tot 45 m? + een nieuw gebouw van 750 m? (2018)
HUURPRILJS: Prijs per m% 22 €/m? Huurprijs: 750 €/maand (hal) en 170 tot 255 €/maand (kantoren) @

SPECIFIEKE UITRUSTING VOOR DE AGROVOEDING/AGRO-INDUSTRIE: gladgemaakte en met kwarts gepolijste vloerplaat,
muren en plafonds van gelakte metalen sandwichpanelen en betonblokken, stoomketel, plafondverhoging (voor de plaatsing
van een voedselreactor), koudwatercircuit.

TROEVEN: - Nauwe band met het Waals universitair onderzoek in de agrovoeding, in verbinding met het interuniversitair platform
Keyfood
- Kernbedrijven: THProd: productie van micro-organismen voor de behandeling van afvalwater, Sixlegs: productie van
insectenproteinen

COMPETENTIES: de Waalse concurrentiepool Wagralim en het WAL-team, het interuniversitair platform Keyfood

wagralim Sdmbre!ﬂlle
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TRAKK - DE CREATIEVE HUB
Samen ontwerpen, innoveren en ondernemen
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TRAKK is de Naamse creatieve hub met een fablab, een livinglab, clair-obscurstudio’s, kantoren, samenwerkingsruimtes en een

animatieprogramma voor de bedrijven van de sector. Alle creatieve projecten kunnen zich hier ontwikkelen. TRAKK staat pal
op het kruispunt van kunst, business en nieuwe technologieén. Het is een heuse incubator en een tool die ertoe bijdraagt om
Namen als intelligente stad te positioneren. Buiten de aangeboden technische en ruimtelijke middelen, is TRAKK ook een net-
werk van bedrijven, ontwikkelaars, ontwerpers, studenten, onderzoekers, architecten, ingenieurs, creatieve codeerders, makers,

vriendelijke hackers die allemaal die zelfde drang hebben om de grenzen van hun discipline(s) te verleggen.

GEGEVENSFICHE Programma en activiteiten op www.trakk.be

Adres: Avenue Reine Astrid 118 — 5000 Namur E-mail : info@trakk.be
FAB LAB : toegang per jaar of met kaart van 5 2 dagen

CREATIVE LAB : gratis toegang voor animaties
RUIMTE: 150 m? kantoorruimte (13,50 €/m?/maand + internet)

@ PERMANENTIE: - maandag van 13.30 tot 17 uur @
- woensdag van 9 tot 17 uur (voor de fablab-aanvragen)
- vrijdag van 9.30 tot 13 uur
- na afspraak

TROEVEN: - Geregelde animaties: opleidingen, workshops, conferenties op het vlak van creativiteit en innovatie
- Een plek voor ontmoetingen uitwisselingen tussen uiteenlopende profielen (ondernemers, kunstenaars, studenten, werkzoekenden, ...)
- Terbeschikkingstelling van tools voor prototypering en inwijding in hun gebruik: 3D-printer, digitale freesmachine, vinylsnijmachine,...
- Samenwerking met het Smart Gastronomy Lab, een tool voor prototypering voor de agro-voedingsindustrie
- Incubator voor studenten
- Kernbedrijven: Superdog, Technobel, Superstrong, Smart Gastronomy Lab

COMPETENTIES: BEP, UNamur, Gembloux Agro-Bio Tech/ULg, KIKK Festival, La Ressourcerie Namuroise, Infopole cluster TIC
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